DOMINI VENETI SOIURI DE STRUGURI

Our Valpolicella, your wines.
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VALPOLICELLA DOC
CLASSICO SUPERIORE
COLECTIA PRUVINIANO

alte soiuri

Colectia Pruviniano a fost creatd pentru a imbunatati reglementate
vinurile realizate cu struguri cultivati in valea Marano, DOCG

in zona Valpolicella Classica.

De fapt, teritoriile incluse in zona Marano au fost TIP

numite "Pruviniano” pand in 1177. Vin rosu sec
Valpolicella DOC Classico Superiore din Colectia FORMAT
Pruviniano este un vin rosu sec cu o eleganta subtild 750 ml,

si condimente care-i reflectd originea din Valea 1500 ml

Marano én zona Valpolicella Classica.

Este excelent la masa alaturi de preparate traditionale TEMP. DE SERVIRE
veroneze si mezeluri. Este fard dubii un Valpolicella

Supperiore care bucura simturile cu aroma sa fructatd 14-16 °C

de cirese si fructe de padure, note florale de violete si CONTINUT ALCOOL
note condimentate de piper, nucsoara si ghimbir. o '

Gustul sdu este proaspat, viu, sec si persistent gratie 13% Vol
echilibrului perfect si taninurilor fine.

VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE

Situate in inima zonei Valpolicella Classica, in Recoltare: intre septembrie si octombrie, cules
catunul Prognol, pe terase uscate. Altitudine de la exclusiv. manual. Zdrobire cu dezciorchinarea

200 la 250 de metri deasupra nivelului marii. strugurilor. Temperatura de fermentare de la 25
Expunere Sud-est, sud-vest. Tipul solului: nisipos- la 28 °C. Macerare pentru 10 zile cu scufundarea
argilos, uneori calcaros. Podgorie inierbatd. Sistem caciulii opentru 20 de minute, de 3 ori pe zi.

de conducere: spalier si partial pergoleta veroneza. Maturare in inox apoi in sticle. Fermentare
Varsta vitei de vie: 15 ani. Sarcina de muguri pe vita malolacticd completa. Stabilizare Naturala.

de vie: 9 - 18. Densitatea plantdrii: 3.300/5.000 de
plante la hectar. Randament la hectar: 20 hl.

ASOCIERI CULINARE Se asociaza perfect cu méancaruri traditionale veroneze cum ar fi lasagna cu iepure
si a tortelloni cu Monte Veronese. Excellent cu mezeluri.

VINTAGE 2018
Acest an a prezentat o productie abundentd, de calitate. Tendinta generala sezonierd a fost foarte buna, cu conditii
meteorologice imbunatatite in iulie si august si mai putina ploaie in mai si iunie. Recolta a fost usor devansata,

incepand din primele zece zile ale lunii septembrie, iar unele zone au fost lovite de ploi abundente chiar inainte de
recoltare. Strugurii sunt sandtosi si intregi, cu un continut bun de zahar.



https://youtu.be/ZDLgy8MNpDc



