DOMINI VENETI

Our Valpolicella, your wines.
SOIURI

65"

Corvina

30
Rondinella

Molinara

BARDOLINO DOC
CLASSICO

Bardolino DOC Classico este unul dintre cele mai

DOMINI VENETI

cunoscute vinuri atat in Italia, cat si in strdinatate si

este usor si foarte placut. Bardolino este foarte baubil, TIP

cu o culoare rosie stralucitoare si o structurd usoara, Vin rosu sec

ofera un buchet intens de fructe si satisface fara efort

papilele gustative.

Avand in vedere aroma proaspita si plina de viatd si BARDOLINO FORMAT
parfumul delicat al fructelor rosii, este fantastic B 750 ml
asociat cu risotto si paste cu sosuri usoare, precum $i TEMP. SERVIRE
cu carne alba. De asemenea, foarte popular cu pizza!
Temperatura de servire: 14 — 16 °C. 14-16 °C
CONTINUT ALCOOL
12,5% vol
VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE
Situate in zona Bardolino Classico, pe dealurile din partea Recoltare: intre sfarsitul lunii septembrie si
de sud-est a lacului Garda, de la 100 la 250 de metri inceputul lunii octombrie, cules exclusiv manual.
deasupra nivelului marii. Tipul solului: de naturd morenica Vinificatie: zdrobire si dezciorchinare. Macerare
si fluvial-glaciard. Vita de vie inierbata. Sistem de sustinere: timp de 7 zile cu scufundarea ciciulii timp 20 de
pergola pe o singuArQ parte si randuri. Varsta vitei de vie: de minute de trei ori pe zi. Temperatura de
la 15 la 25 de ani. Incarcarea mugurilor pe butasi: de la 8 la mmETiane de 23 lla 2680, Conearanem fin
20. Densitatea plantdrii: 3.000/4.000 de plante la hectar. rereroarianoREarmen aticaloneic
Randament mediu pe hectar: 84 hl. completd. Stabilizare naturalé,.
ASOCIERI CULINARE Se asociaza foarte bine cu risotto si paste cu sosuri usoare. De asemenea,

este bine asociat cu carnea, in special cu carnea albd. Excelent cu pizza.

VINTAGE 2019

Recolta din 2019 a inceput cu aproximativ zece zile mai In ciuda ploilor abundente din luna mai, strugurii
tarziu decét in anii precedenti si cu volume reduse cu au fost sanatosi si rasfirati pe ciorchine, prin
15-20% fatd de 2018. Dupa ani cu temperaturi ridicate in urmare deosebit de adecvati pentru appassimento.
faza finald de maturare, in care acumularea de zahar a fost Vinurile din 2019 reveleaza foarte bine
privilegiata fatd de cea aromatica, in cele din urma 2019 a caracteristicile teritoriale de longevitate si

fost un an in care temperaturile mai reduse, combinate cu prospetime.

variatiile de la zi la noapte, au permis o acumulare
excelenta de substante colorante si o aciditate buna.


https://youtu.be/49A9mmVqKB8



