CANTINA DI NEGRAR

PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE DOC

Pinot Grigio delle Venezie provine din vii bine
ventilate situate pe dealuri, cu sol usor si
variatii de temperaturd care ii sporesc
parfumurile. Are aroma de flori albe cu note
de pere si fructe tropicale, structurd buna si
prospetime placuta.

Culoare: galben pai.

Aroma: delicat, complex, cu note de flori albe
si fructe galbene.

Gust: sec, proaspat

VIILE
Sunt situate in Montecchio Maggiore, in inima
dealurilor din Vicenza.

ASOCIERI CULINARE

SOI DE STRUGURI:

100

Pinot Grigio

CANTINADI | STIL:
NEGRAR vin alb sec
_"ercT
PINOT )
GRIGIO STICLA:
DELLE VENEZIE 750 ml
TEMPERATURA
DE SERVIRE:
8° | 10°C
ALCOOL
12,00% vol

PROCESUL DE PRODUCTIE

Recoltare exclusiv manuala.

Vinificatie: Presare usoard a strugurilor si
fermentare fara pielite la temperatura controlatd
intre 14-16 °C. Vinul se matureaza prin pastrarea
pe drojdie timp de sase luni inainte de imbuteliere.

Excelent ca aperitiv. Se asociaza foarte bine cu salate, aperitive de legume, méncdruri de peste si carne alba.

Temperatura de servire: 8-10 °C.

VINTAGE 2019

Recolta din 2019 a inceput cu aproximativ zece zile mai tirziu decét in anii precedenti si cu volume reduse cu
15-20% fatd de 2018. Dupa ani cu temperaturi ridicate in faza finala de maturare, in care acumularea de zahdr a
fost privilegiata fatd de cea aromatica, in cele din urma 2019 a fost un an in care temperaturile mai reduse,

combinate cu variatiile de la zi la noapte, au permis o acumulare excelenta de substante colorante si o aciditate

buni. In ciuda ploilor abundente din luna mai, strugurii au fost sintosi si risfirati pe ciorchine, prin urmare
deosebit de adecvati pentru appassimento. Vinurile din 2019 reveleaza foarte bine caracteristicile teritoriale de

longevitate si prospetime.





