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Vin rosu cu caracter. Concentratia si bogdtia
partilor sale sunt combinate intr-un echilibru stilat
si placut.

Culoare: rosu rubiniu cu reflexe de granat.

Aroma: nas picant, cu note de vanilie si nuante de
cirese si amarene (cirese amare).

Gust: moale si rotund cu taninuri dulci care se
imbina bine cu textura vinului. Finalul este lung, se
termina cu tonuri picante.

VIILE

Situate la baza dealurilor din Valpolicella la o
altitudine cuprinsa intre 100 si 200 de metri
deasupra nivelului marii. Tipul solului: foarte
variat, de la calcar la argilos.Vita de vie cultivata in
randuri. Sistem de sustinere: pergola dubla. Varsta
vitei de vie: 20-25 ani. Incircare de muguri pe
butas: 18/24. Densitatea plantarii: 3.300 / 3.500
butasi la hectar. Randament pe hectar: 80 hl.

ASOCIERI CULINARE
Carne rosie la grétar si la cuptor.

VINTAGE 2016
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vin rosu sec
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INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

STICLA:

750ml

TEMPERATURA
DE SERVIRE:

16°|18°C
ALCOOL
13,50% vol

PROCESUL DE PRODUCTIE

Recoltare: zece zile din mijlocul lui septembrie,
cules exclusiv manual.

Vinificatie: Zdrobire cu dezciorchinare, fermentare,
apoi maturare in rezervoare de inox. Stabilizare
naturala.

SOIURI DE STRUGURI:

2016 a fost un an extraordinar, asa cum este descris in carti un an perfect pentru viticultura! Temperaturile de vara
nu au depasit 35 °C, fard a avea excesul de caldurd care a caracterizat anul 2015. Strugurii au avut un continut
ridicat de zahar, aciditate buna si o abundentd deosebita de antociani, toate datoritd diferentelor semnificative de
temperatura de la zi la noapte. In aceasti perioadi este de fapt vita de vie reactiva la acumularea de substante
colorante. Anul 2016 nu a avut probleme patologice neobisnuite, cu exceptia atacurilor de peronospora care au
avut loc in iunie; vita de vie s-a copt in mod obisnuit (inchiderea ciorchinilor la inceputul lunii iulie si inceputul
coacerii in primele zile ale lunii august). Maturarea a inceput la mijlocul lunii august si s-a incheiat in primele zece
zile ale lunii septembrie, parametrii principali ai vinificatiei atingand un nivel excelent, alaturi de absenta completa
a atacurilor botritice.





