CANTINA DI NEGRAR

CORVINA VERONA IGT

SOI DE STRUGURI:
100*

Corvina este regina strugurilor rosii veronezi, Corvina

tipici pentru zona Valpolicella.

Culoare: rosu rubiniu.

Aroma: picant, cu note de cirese si cirese negre.

Gust: moale si rotund cu taninuri dulci care se STIL:

imbind bine cu textura vinului. Finalul este lung

A . vin rosu sec
terminandu-se cu note picante.

STICLA:
750ml
TEMPERATURA
DE SERVIRE:
16°| 18°C
ALCOOL
12,50% vol

VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE

Situate in inima zonei Valpolicella la o altitudine Recoltare: a doua decada a lunii septembrie, cules si

cuprinsd intre 100 si 200 de metri deasupra selectie exclusiv manuale.

nivelului marii. Tipul solului: foarte variat, dar in Vinificatie: zdrobire si dezciorchinarea strugurilor.

principal calcaros si argilos. Vita de vie in randuri Fermentare apoi maturare in recipiente din inox.

si inierbata. Sistem de sustinere: pergola dubla. Stabilizare naturala.

Varsta vitei de vie: 20-25 ani. Incarcare de muguri
pe vitd: 18/24. Densitatea plantarii: 3.300 / 3.500
plante la hectar. Randament mediu pe hectar: 90 hl.

ASOCIERI CULINARE Carne rosie la gratar si cuptor.

VINTAGE 2019

Recoltarea din anul 2019 a inceput cu aproximativ zece zile mai tarziu decat in anii precedenti si cu volume
mai reduse cu 15-20% fatd de 2018. Dupa ani cu temperaturi ridicate in faza finala de maturare, in care
acumularea zaharului a fost privilegiata fatd de cea aromaticd, anul 2019 a fost in cele din urma un an in care
temperaturile sciazute, combinate cu diferentele de temperatura de la zi la noapte au permis o acumulare
excelenta de substante colorante si o aciditate buna. In ciuda ploilor abundente din luna mai, strugurii au fost
sandtosi si rasfirati, prin urmare deosebit de potriviti pentru appassimento. Vinurile din 2019 exprima mai
bine caracteristicile teritoriului de longevitate si prospetime.





