CANTINA DI NEGRAR

SOIURI DE STRUGURI:

65"
Corvina
%
3 O Rondinella

Molinara

BARDOLINO DOC
CLASSICO

Numele acestui vin este dat de localizarea zonei
de productie, situata in jurul orasului Bardolino.
Fiind unul dintre cele mai cunoscute vinuri
italiene, atét local cat si la nivel international,
acest vin se remarca prin faptul ca este foarte
béubil: este lejer, nu are nici o culoare si nici o
structura excesive, dar are un buchet intens de
fructe si este foarte echilibrat.

STIL:
vin rosu sec

O i STICLA:

Culoare: rosu-rubiniu. ‘ B

Aroma: nas proaspat si vinos, cu arome fructate 750ml

siflorale. . - TEMPERATURA

Gust: bine echilibrat, corp lejer, armonios si vioi. DE SERVIRE:
16°|18°C
ALCOOL
12,00% vol

VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE

Situate in zona Bardolino de-a lungul lacului Garda,lao  Recoltare: la mijlocul lunii septembrie, selectie

altitudine cuprinsd intre 50 si 150 de metri deasupra exclusiv manuala.

nivelului marii, cu expunere la sud-vest. Vinificatie: Dezciorchinare si zdrobire blande.

Tipul solului: morenic de origine glaciara, de Macerare peliculard timp de 5 zile. Fermentatie la

consistentd medie. Vita de vie inierbata. Sistem de temperatura de 25-28°C si maturare in recipiente

sustinere: pergold unilaterala si in randuri. de inox.

Vrsta vitei de vie: de la 15 la 20 de ani.
Incircarea mugurilor pe vitd: de la 8 la 18.
Densitatea plantelor: 2.500 pana la 4.000 plante la
hectar.

Randament pe hectar: 100 hl.

ASOCIERI CULINARE

Feluri principale de méncare, cum ar fi supe si risotto
si feluri de méncare usoare cu carne rosie.

VINTAGE 2019

Recoltarea din anul 2019 a inceput cu aproximativ zece zile mai tarziu decét in anii precedenti si cu volume mai
reduse cu 15-20% fatd de 2018. Dupa ani cu temperaturi ridicate in faza finala de maturare, in care acumularea
zahdrului a fost privilegiata fatd de cea aromatica, anul 2019 a fost in cele din urma un an in care temperaturile
scazute, combinate cu diferentele de temperatura de la zi la noapte au permis o acumulare excelenta de
substante colorante si o aciditate buna. In ciuda ploilor abundente din luna mai, strugurii au fost sanitosi si
rasfirati, prin urmare deosebit de potriviti pentru appassimento. Vinurile din 2019 exprima mai bine
caracteristicile teritoriului de longevitate si prospetime.





