CANTINA DI NEGRAR

SOI DE STRUGURI
100
Garganega este regina soiurilor albe de struguri Garganega
veronezi, tipici regiunii Soave.
Culoare: galben pai cu reflexe verzui.
Buchet: fin, cu note delicate de fructe albe, usor floral.
Gust: cu corp mediu, armonios, proaspat, care
- . o o T . STIL:
combina prospetimea cu o nota finala de migdale Vin alb sec
amare, tipice soiului de struguri Garganega.
STICLA:
750 ml
TEMPERATURA
DE SERVIRE:
10° | 12°C
ALCOOL
12,00% vol
VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE
Situate in inima zonei Soave, la 80 de metri deasupra Recoltare la sfarsitul lunii septembrie.
nivelului marii, cu soluri de origine vulcanica. Vita de Vinificatie: zdrobirea strugurilor cu
vie inierbatd. Sistem de sustinere: pergola veroneza dezciorchinare urmate de presare usoara in prese
modificatd. Varsta vitei de vie: 20-30 de ani. pneumatice cu membrana. Fermentare fara
Incarcarea mugurilor pe vitd: 22. Densitatea plantrii: pielite la temperatura controlatd de 14-16 °C, apoi
2.500 de plante pe hectar. Randament pe hectar: 84 hl. péstrare in rezervoare de inox. Stabilizare:

proteica si tartrica.

ASOCIERI CULINARE

It pairs well with appetisers and pasta dishes with vegetables and fish.

VINTAGE 2019

Recoltarea din 2019 a inceput cu aproximativ zece zile mai tarziu decat in anii precedenti si cu volume mai
reduse cu 15-20% fatd de 2018. Dupa ani de temperaturi ridicate in faza finald de coacere, in care acumularea
zahdrului a fost privilegiata fata de cea aromaticd, in cele din urma anul 2019 a fost un an in care
temperaturile scizute, combinate cu variatiile de la zi la noapte, au permis o acumulare excelenta de
substante colorante si o aciditate buna. In ciuda ploilor abundente din luna mai, strugurii au fost sanitosi si
rasfirati, prin urmare deosebit de potriviti pentru appassimento. Vinurile din 2019 exprima mai bine
caracteristicile teritoriului de longevitate si prospetime.





