CUSTOZA

Trebbiano

Garganega
Fernanda

Peste la gratar

si carne albd
10-12 °

Spre sudul lacului Garda se cultivd mai multe soiuri de struguri
albi, printre care Trebbiano, Chardonnay, Garganega, Friulano,

Malvasia, Riesling Italico

grijd, dau nastere la Custoza, un vin sec savurat incd din secolul
al XVI-lea in zona apropiatd de lac.

VIILE

Locatie: zona Custoza DOC.
Altitudine: 100-250 metri deasupra
nivelului marii.

Tipul solului: origine morenica glaciara.

Sistem de sustinere: pergola unilaterala.
Virsta vitei de vie : 15-25 ani.

Muguri pe vita de vie: 8-20

Densitate: 3.000-4.000 plante pe hectar.
Randament pe hectar: 100 hl

DOC

Alcool 12,00% Vol.

Zaharuri reducitoare reziduale 5,00 g /1
Aciditate totala 5,70 g / 1

Extract sec total 20,00 g /1

pH 3,30

vin alb sec

si Cortese. Acesti struguri, folositi cu

PROCESUL DE PRODUCTIE

Recoltare: in a doua decadi a lunii

septembrie, exclusiv manual.

Vinificatie: zdrobire si dezciorchinare
urmate de presare blandé. Fermentare fara
pielite la temperatura de 16 °C. Conservare
in rezervoare de inox. Stabilizare: proteica si
stabilizare tartrica la rece.

NOTE DE DEGUSTARE

Culoare: galben pai cu reflexe verzui.
Buchet: proaspit, de flori albe, usor aromat.

Gust: savuros, delicat, corp mediu.






