
VIILE

Locație: Montecchio Maggiore, în 
inima dealurilor  din zona Vicenza

PROCESUL DE PRODUCȚIE 
Recoltare manuală. 

Vinificație: zdrobire și dezciorchinare, 
urmate de presare blândă. Fermentare 
la temperatură controlată. 

Conservare în rezervoare de inox.

NOTE DE DEGUSTARE 

Culoare: galben pai.
Buchet: delicat, complex, cu note 
florale și  de fructe galbene. 
Gust : sec, proaspăt și catifelat.

Salate și aperitive

8-10 °C

vin alb sec

Alcool 13,00% Vol.
Zaharuri reducătoare reziduale  2,00 g / l 
Aciditate totală 6,00 g / L
Extract sec  total 20,00 g / l
pH 3,25

Pinot Grigio

PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE

DOC




