BARDOLINO
DOC

Alcool 12,00% Vol.

Co.rvina Zaharuri reducétoare reziduale 5,00 g /1
Rondinella Aciditate totald 5,70 g / 1
Molinara Extract sec total 26,50 g /1

pH 3,35

vin rosu sec

Supe si risotto
16-18 °

Denumirea de Bardolino provine din pozitia geograficd a zonei de
productie — zona Bardolino. Este unul dintre cele mai populare vinuri
atdt in Italia, cdt si la nivel international. Este extrem de baubil, desi nu
este excesiv nici in culoare si nici in structurd, insd oferd un buchet intens
de fructe si satisface usor papilele gustative.

VIILE PROCESUL DE PRODUCTIE
Situate in zona Bardolino DOC pe malul Recoltare: cules manual la mijlocul lunii
lacului Garda, orientate spre sud-vest. septembrie.

Altitudine: 50-150 metri deasupra nivelului Vinificatie: zdrobire struguri cu

marii.

dezciorchinare, macerare peliculard 5 zile si

Tipul solului: soluri glaciare cu texturd < -
presare usoara. Fermentare la aproximativ 25

medie. . - <
- 28 °C. Fermentatie malolacticid completa.

Vie inierbati. Sistem de sustinere: pergola. Conservare in rezervoare de inox.
Vérsta vitei de vie: 15-20 de ani.
Muguri pe butasul de vitd de vie: 8-18.
Densitate: 2.500-4.000 plante pe hectar. NOTE DE DEGUSTARE
Randament pe hectar: 100 hl o

Culoare: rosu rubiniu.

Buchet: proaspit si vinos, cu arome florale si

fructate.

Gust: bine echilibrat, corp usor, armonios si

vibrant






